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\SPECTO

INSTALACIONES FISIC

PARA PREPARAR EN CASA
SANITARIAS
DBSERVACIONES (Describir |

El area de

distribucion o de alistamiento

de las raciones para preparar en casa,

cumple con las condiciones higiénico
i

El area de almacenamiento de las
materias primas (Productos de la racion
para preparar en casa) cumple con el
espacio minimo que garanfice Ia
conservacion de los alimentos ylo
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Existe un espacio fisico exclusivo para el|
depdsito temporal de los residuos
sblidos, adecuadamente  ubicado,
protegido y en adecuado estado de
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Los sifones y drenajes, se encuentran en
buen estado, profegidos (rejilla),
funcs o v,

f24X

Se evidencia dotacion de los elementos
de higiene personal (jabon desinfectante,
y papeleras) y las instalaciones
sanitarias se encuenfran en buen
estado
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Existen lefreros en buen estado alusivos
a la aplicacién del lavado de manos,

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
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PUNTAJE OBSERVACIONES {Describi a accién correctiva o scciée de mejora)

materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas
(canecas con tapa u ofra forma de
almacenamiento) y dispone estanterias
de material sanitario, limpias y en buen
estadodemaneraquesepennitalaﬁ
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es

El almacenamiento de 10 Insumos,|

d

encuen
su vida afil, con fecha de vencimiento
vigente, no presentan algin fipo de
contaminacion y son aptos para el

consumo




[os  producios  se encuentranl
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ill. CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES

TOTAL CO “Dlmﬂ E\ DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
e L | roames | (OO

OBSERVACIONES {Describi la secion comectiva o sccion demejora)
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TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la
dotacion completa, en buen estado, de
12 RPC |color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal
vigente y/o elementos de proteccion
[a presentacion personal de 108
manipuladores es adecuada (ufias
13 RPC |cortas, limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin uso de joyas u otros
accesonos ni maquillaje) y uniforme /]
evidencia para cada uno de los
" RPC |manipuladores  certificacion médica

(apto para manipular alimentos) (no z]
mavor a un afio)

El personal manipulador acredita
formacion en educacion sanitaria,
principios béasicos de Buenas Practicas
15 de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos (no mayor a
un afio) y se cuenta con registros de
capacitacion.

RPC Se garantiza la cantidad de

16 manipuladores de alimentos de acuerdo
alo establecido en estudio técnico. 1

El complemento alimentario es
entregado en el horario establecido de
17 acuerdo lo acordado entre el operador, /\

las autoridades municipales y el rector '
de la institucion.
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Se cuenta con un programa de limpieza|
RPC |y desinfeccion, con procedimientos
escritos, se llevan registros de las 4

productos de limpieza y
RPC |desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de| 4
preparacion. emoleo v rotacion).
Los productos de aseo se almacenan en
2 RPC |un sitio ventilado, identificado, protegido
y se encuentran debidamente rotulados /]
y organizados.
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PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion camectiva o accidn de mejora }

Se cuenta con area demarcada,k

material sanitario, con tapa y bolsaw
plastica, ubicados en un sitio exclusivo
para la recoleccion temporal de residuos

solidos -
Se cuenta con un programa de manejo
de residuos, con procedimientos
asctitos senevmregishosdelas

(4

§aplmlaseparacnonensmodelos
residuos solidos, es decir, material)
organico separado de papel, plasticos y
empaques.

A

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO AEVALUAR

~ PUNTAJE
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24

LasmStalaaonesylolosahmenmsse
encuentran libres de presencia o dafio
causado por plagas.

7

Se cuenta con un programa de control|
integrado de plagas, con procedimientos
escritos y se llevan registros de las
actividades preventivas o comectivas.
TOTAL CONDIC
PUNTAJE OBTENIDO
Vi. CONDICIONES DE TRA
ASPECTO A EVALUAR
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(\SPORTE { SI ES EVIDENCIADO)

{ES DE SANEAMIENTO

PORCENTAJE

GBSERVACIONES (Describi I accion corractiva o sccion de mejora) | 7

El transporte garantiza el mantenimiento
de las condiciones de conservacion|
requeridas para la materia prima y
cumple con la normatividad vigente. (Si

(\JA

Los wehiculos se encuentran en
adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica)

A

Los  wvehicules son  uflizados
exclusivamente para el ftransporte de
alimentos y llevan el aviso de fransporte
de alimentos. (Si Aplica)

El personal transportador cuenta con
certificacion de manipulacion de
a!nmentosyvestmmlaadecuadade

A
oA

sobre el piso. Se utilizan los recipientes,
canastillas, o implementos de material
adecuado como estibas plasticas, de
manera que aislen el producto de toda
posibilidad de contaminacion.

PUNTAJE OBTENIDO
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ASPECTO A EVALUAR

DO PA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir i accion correctva o accion do mefora)

Exlsten extnlnms de incendios con|

AIA




ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
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33 RPC 1
derecho diligenciadas
Se evidencia que se verifica
adecuadamente la identidad del
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